





c’est le passé ?

Des métiers résolu

/9 % des agricultrices, agriculteurs ufilisent internet pour
des motifs personnels ou professionnels, un chiffre au-
dessus de la moyenne francaise.

Aujourd’hui, ils sont 76 % a consulter la météo depuis leur
poste fixe tous les jours ou plusieurs fois par semaine.

70 % des propriétaires de smartphone ou tablette
installent des applications professionnelles (+ de 400 :
opphco’rlons mobiles existent pour assister les €leveurs). T i —
L’ %g?cul’rure 4.0 arrive en force avec ses drones et ses
robofs.

1 exploitation laitiere sur 2 par exemple possede un robot
pour traire, distribuer le fourrage ou nettoyer les étables.
Le monde agricole est le 2¢ client de la robotique
professionnelle, apres I'armée.






c’est pour
les hommes ?

Les femmes apg
une vision différente quant a la cc

I'exploitation et proposent une diversification de
activités : vente en circuits courts, tfransformation
des produits, hébergements touristiques, activités
de loisirs... Elles sont également souvent plus
engagées dans I'agriculture biologique.

25 % des chefs d’'exploitation agricole sont des
femmes.

30 % des salariés sont des femmes.
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L'AGRICULTUR

+ de 90 métiers, ouverts aux femmes comme aux
hommes a découvrir | Cheffe-chef d’entreprise,
salarié, salariée...

Commerce, aménagement du territoire,
environnement, paysage, services aux personnes,
recherche... : il y a forcement un metier pour toi !

filiere
ANIMAUX

Travailler avec les animaux
ne se résume pas a étre
vétérinaire. Il existe une
varieté de meétiers lies a
lélevage danimaux de
troupeaux. de basse-cour,
piscicole, equin tous

passionnants

Faire pousser des plantes
et recolier les fruits
travailler la terre, tailler
entretenir, creer des
espaces de verdure.. Les
meétiers aux contacts des
vegetaux sont nombreux et
dans differents domaines
forét. espaces verts
horticulture.

Du metier de mécanicien a
celui dhydraulicien. en
passant par l'électronique
le commerce ou la
conduite. le secteur de
lagroequipement ouvre
toute wune palette de
meétiers et de formations
differents



SE FORMER DANS
L'AGRICULTURE...




L'AGRICULTURE...

L'enseignement agricole propose
des dipldmes, de la 4¢ au
doctorat, pour toutes et tous,
tous les parcours.

Des formations pour tous, de la 4e au doctorat
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Légende

@ rormations de I'EA par voie scolaire

@ Formations de I'EA par vole scolaire et par apprentissage
(" Formation de I'EA par apprentissage

. Formations universitaires

—— Principaux parcours de formation dans I'EA

—— Passerelles avec les formations de I'EN
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Source

Portrait de
I'enseignement agricole

MAA - DGER, Paris, 2018
ISBN : 978-2-11-145546-7 c
http://www.chlorofil.fr/stats







La surface consacrée a I'agriculture
bioclogique augmente : 15 000 exploitations
bio en 2007 ; 37 000 en 2017.

L'Occitanie est la 1™ région de France en
&ogrg%e d’exploitations agricoles bio

Aujourd’hui, la tendance est au bio, aux
produits sans additif et le plus naturels
possibles.
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Agneau

Aligot d'aubrac

Beeuf

Boudin et fuet Catalan
Canard gras
Cassoulet

/ Charcuterie - Jambon

Confitde c

[ Estofinade

Foie gras

Garbure

Gardianne de taureau
Haricot Tarbais

Huile d'olive

Jambon

Melsat

Olives Lucgques et Picholine
Petits patés de Pézénas
Porc

Pounti

Riz de Camargue
Saucisse de Foie
Saucisse de Toulouse
Sel de Camargue
Tapenade

Tripoux

Truffade

Veau d'Aveyron

/ Volaille

Anchois de Collioure
Brandade de Nimes
Brasucade de moules
Coquillages de Leucate
Huitres de U'Etang de Thau
Poissons de Méditerranée
Soupe de poissons

Tielle Sétoise

Cachou

Chalumeau d'Albi
Croquants de Cordes
Croustade aux pommes
Fouace Aveyronnaise
igasse d Aigues Mortes
Gateau a la broche

Miel

Nougat de Limoux

Pashis Gascon

Oreillette et Bougnette
Rég
Rousquille

[ Violette de Toulouse
| Zézette de

Séte

c’'est pas chez nous ?

LES PRODUITS ET SPECIALITES DE LA REGION
OCCITANIE / PYRENEES-MEDITERRANEE

Bleu des Causses
Laguiole

/| Pélardon
Rocamadour

// Roquefort

{/ Tomme des Pyrénées

/| Abricot

/Al

/| Artichaut

/| Asperge

/f Cerise

{/ Chataigne

/] Melon

/[ Noix

// Oignon

/l Péche et nectarine
/[ Pomme

// Pomme de terre
/] Prune

/[ Pruneau

// Raisin

/[ Safran

// Salade

/[ Tomate

/il Truffe

AN on
Prune  JATN- RONNE

Trutte

/I LaSaivetat

/[ Luchon

{/ Mont Roucous
/] Perrier

/f Quézac

// Sémillante
Verniére

I Alguns-Morty

Tapenade

rcassonne &
’\) o Huile d'ol
0

Nectark

Perplgnana

artichaut

Anchois
) de Celliouce

WWW.SUD-DE-FRANCE.COM
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c’est metire



A IAVALD

L'industrie alimentaire, encore appelée industrie agroalimentaire, est
'ensemble des activités industrielles qui fransforment des matieres
premieres issues de I'agriculture, de I'élevage ou de la péche en
produits alimentaires.

Ce secteur est tres porteur en termes d’'emplois et de diversité
NEIEN

L'industrie alimentaire ne comprend pas |'agriculfure qui
produifs vivants, cultive les plantes et fruits, et les fournit ¢
agroalimentaire.

© - Alain Potignon / Onisep
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des metiers




meétiers sans

La force du secteur alimentaire, c’'est la diversité et la
varieté de ses méetiers accessibles quel que soif le
niveau de qualification, du CAP au bac + 5, avec des
formations en alternance pour chaqgue profil,
notamment en apprentissage.
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La production / fabrication
La logistique

La maintenance

L'achat

Le marketing & vente
L'innovation, recherche & développement

La qualité, hygiene, sécurité, environnement

La gestion, finance, informatique & communication...

© - Grégoire Maisonneuve / Onisep
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